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Krajowe systemy jakosci zywnosci
W Polsce funkcjonuje 5 krajowych systemdw jakosSci zywnosci uznanych przez Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi:

Integrowana Produkcja (IP) — system jakosci dla owocdw, warzyw i innych ptodéw rolnych,
System ,,Jakos¢ Tradycja” (JT) — system ochrony i promoc;ji dla produktéw tradycyjnych,
QMP (Quality Meat Program) — system jakosci dla miesa wotowego,

PQS (Pork Quality System) — system jakosci dla miesa wieprzowego,

QAFP (Quality Assurance for Food Products) System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci.
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Produkty uczestniczace w tych systemach sg systematycznie kontrolowane i certyfikowane przez
akredytowane jednostki kontrolne.

INTEGROWANA PRODUKCJA ROSLIN (IP) - nowoczesny system jakosci zywnosci, wykorzystujacy
w sposéb zréwnowazony postep techniczny i biologiczny w uprawie, ochronie roslin i nawozeniu oraz

zwracajacy szczegdlng uwage na ochrone srodowiska i zdrowie ludzi. Uczestnictwo w systemie IP
pozwala na otrzymanie zdrowej zywnosci pochodzenia roslinnego, w ktérej nie zanotowano
przekroczerh dopuszczalnych pozioméw pozostatosci srodkéw ochrony roslin, metali ciezkich,
azotandéw i innych pierwiastkéw oraz substancji szkodliwych. Potwierdzeniem wysokiej jakosci plonéw
pochodzacych z IP jest certyfikat i zastrzezony znak.
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JAKOSC TRADYCIJA - system opracowany przez Polska lzbe Produktu Regionalnego i Lokalnego
i Zwigzek Wojewoddztw Rzeczypospolitej Polskiej. Do produkcji uzywa sie wytgcznie surowcow, ktérych
pochodzenie jest identyfikowalne i ktdre nie zawieraja komponentéw GMO. W systemie tym
uczestniczg jedynie produkty charakteryzujgce sie tradycyjnym sktadem lub tradycyjnym sposobem
wytwarzania, szczegélng jakoscig wynikajacg z ich tradycyjnego charakteru lub wyrazajaca ich
tradycyjny charakter. Ponadto produkty te posiadajg szczegdlng jako$é lub reputacje odrdzniajaca je
od produktéw nalezacych do tej samej kategorii. W przypadku produktéw produkcji podstawowe;j
dodatkowym wymogiem jest tradycyjna rasa lub tradycyjna odmiana. Za tradycyjne rasy i odmiany
uwaza sie te, ktére uzytkowano przed 1956 r. Ponadto za tradycyjny uwaza sie produkt, ktéry posiada
co najmniej 50-letnig historie wytwarzania.

Wiecej informacji na stronie: http://www.produktyregionalne.pl/biuletyn.htmi

SYSTEM QUALITY MEAT PROGRAM (QMP) - opracowany przez Polskie Zrzeszenie Producentéw Bydta
Miesnego w celu wspierania produkcji dobrej wotowiny, pozyskiwanej ze specjalnie
wyselekcjonowanych ras bydta, hodowanych z myslag o miesie kulinarnym, ktére cechuje naturalna
kruchosé¢, miekkosé, soczystosé i tatwosc obrobki.

Wiecej informacji na stronie: http://www.kochamwolowine.pl/informacje-dla-producentow
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SYSTEM GWARANTOWANEJ JAKOSCI ZYWNOSCI (QAFP) - opracowany przez Unie Producentéw i
Pracodawcéw Przemystu Miesnego. System ztozony obejmujgcy mieso wieprzowe, drobiowe oraz

wedliny drobiowe i wieprzowo-wotowe. Jako$é miesa wieprzowego oraz drobiowego wytworzonego
w ramach tego systemu wynika ze szczegétowych obowigzkdw producentéw zywca, ktdre gwarantuja
cechy charakterystyczne w procesie produkcji, dotyczacych m. in. krzyzowania towarowego ras,
zywienia czy pakowania.

W przypadku wedlin system S$cisle je definiuje z podziatem na grupy w zaleznosci od stopnia
rozdrobnienia i rodzaju miesa, szczegdétowg charakterystyke surowca i przebiegu procesu
produkcyjnego oraz parametry fizyko-chemiczne wyrobu gotowego. Wysoka jako$¢ wedlin
wytworzonych w ramach systemu QAFP wynika z obowigzkéw jakie spetnia producent w procesie



przygotowania surowca i produkgcji, i jest wtasciwa dla poszczegdlnych kategorii wedlin wieprzowo-

wotowych i drobiowych.
Wiecej informacji na stronie internetowej: http://www.qgafp.pl/#static

SYSTEM JAKOSCI WIEPRZOWINY PQS (PORK QUALITY SYSTEM) - opracowany przez Polski Zwigzek
Hodowcow i Producentédw Trzody Chlewnej ,POLSUS” oraz Zwigzek ,Polskie Mieso”. Kompleksowy
system  produkcji wieprzowiny wysokiej jakosci, ktérego celem jest produkcja chudego,
nieprzettuszczonego miesa wieprzowego, przy zachowaniu waznych dla konsumentow i przetwdrcéw
parametréw jakos$ci miesa. System obejmuje etap produkcji pierwotnej (hodowle i produkcje trzody
chlewnej), obrot przedubojowy i przetworstwo. Mieso wyprodukowane w Systemie PQS
charakteryzuje sie szeregiem korzystnych parametréw, ktére zwiekszajg jego trwatos¢, przydatnosé
kulinarng i przetwdrczg oraz smakowitos¢ i atrakcyjnos¢ dla konsumentow.

Wiecej informacji na stronie: https://www.polsus.pl/index.php/inicjatywy-i-projekty/system-jakosci-
wieprzowiny-pgs-pork-quality-system
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