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Zakacznik nr 2 do SIWZ
OPISPRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamoéwienia:

Przedmiotem zaméwienia jestviadczenie kompleksowej ustugi cateringowej dla
Pomorskiego Grodka Doradztwa Rolniczego w_Lubaniu realizowanej w2018 r. w
Lubaniu.

. Poprzez swiadczenie ustugi cateringowe] Zamaw@ (PODR) rozumie ustug

obejmupca przygotowywanie, dostarczanie i podanien dia dodatkbw w miejscu

wskazanym przez Zamawdgpgo tj. na terenie siedziby Pomorskiegarddka

Doradztwa Rolniczego w Lubaniu, Lubaul. Tadeusza Maderskiego 3, 83-422 Nowy

Barkoczyn. W ramachiwiadczonych ustug Wykonawcagdrie dostarczat catering

sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym zd@azowo zapotrzebowaniem przez

Zamawiajcego na organizowane okazjonalnie spotkania/kontgetszkolenia/narady.

W ramach zamdéwienia Wykonawca zastosujelsi ponzszych wskaza

1) Zamawiane kadorazowo menu, ik dan i dodatkéw, okréenie charakteru przggia
(np. lunch, konferencja, przerwa kawowa) czy jegomiy (np. stoly szwedzkie,
przyjecie tradycyjne) podane zostanie przez Zamawego w zamowieniach
szczegotowych.

2) Zamawiajcy zastrzega sobie prawo uzupetniania wigtko rodzaju zamawianego
menu nie péniej niz 1 dzier przed rozpocgiem realizacji ustugi. Uzupetnienie o
poleg& na zmianie iléci osob lub niewielkiej modyfikacji menu (np. ze gikdu na
zwyczajezywieniowe gdgci).

3) Zamawiajcy zastrzega sobie prawo dokonania zaméwienia wykjgcego poza
standard (np. przerwa kawowagha itp.) lub ograniczonych (np. przerwa kawowa
bez sokdéw itp.) lub niewielkie] modyfikacji menupnze wzgtdu na zwyczaje
zywieniowe gdgci).

4) Zlecenia szczegotowe przekazywanreddWykonawcy najpgniej na 5 dni roboczych
przed planowanym terminefwiadczenia ustugi.

5) Oferowane dania i dodatki winny ®yestetycznie i elegancko serwowane, podane
przez fachow obstug, przygotowane z produktowwiezych i wysokiej jakdci.
Kawa oraz herbata — w jednorazowych opakowaniach.

6) Podczas realizacji przedmiotu umowy Wykonawca zabouye sg:

> przygotowywa, dowozt i podawa przygotowane positki w terminie i w
miejscu wskazanym przez Zamaw@@go w zamowieniu;

» dostarcza positki nie wczéniej niz na godzig przed rozpoagiem spotkania,
najp&niej na 30 minut przed zaplanowagodziry ich serwowania;

» estetycznie podawaositki;

» zapewnt we wilasnym zakresie niegine do wykonania ustugi wypaosmie,
w tym w szczegOlnii: urzadzenia grzewcze, termosy, podgrzewacze wody,
obrusy, naczynia szklane i ceramiczne/porcelanonatalowe szitce oraz
papierowe serwetki, stoly, a tak inny sprzt i materialy niezbdne do
realizacji przedmiotu umowy w ifoi uwzgkdniagce] potrzeby
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przewidywanej liczby uczestnikow spotkania/konfejészkolenia/narady —
niedopuszczalne jest stosowanie nadzyztwcow jednorazowegozytku;

> Swiadczy ustug wylacznie przy ayciu produktéw spetnigcych normy
jakosci produktéw spaywczych;

> przygotowywa positki zgodnie z zasadami oklenymi w ustawie o
bezpieczastwie zywnaosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 914, z
pézn. zm.);

> przestrzega przepisoOw sanitarno-epidemiologicznych, BHP i p.poraz
wewretrznych przepiséw obowzujacych na tereniéwiadczenia ustugi;

» korzystanie z udogpnionych przez Zamawiggego pomieszczrezgodnie z
ich przeznaczeniem,

» zapewnt w odpowiedniej iléci oséb do obstugi na czas wydawania positkow
w stosunku do uczestnikéw cateringu:

e 2 0soby do 25 uczestnikéw spotkania/konferencjdkakia/narady,
* 4 osoby do 50 uczestnikdéw spotkania/konferencjdahkia/narady,
* 5 0s06b powyej 50 uczestnikdéw spotkania/konferencji/szkolerasdaly,

» Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizowanie d&pa, $mieci oraz
innych pozostakri powstatych w zwjzku z wykonywaniem przedmiotu
umowy,

» Wykonawca bdzie realizowat przedmiot umowy zgodnie z obgEmjgcymi
przepisami dotycymi zbiorowegaywienia.

7) Wykonawca powinien dysponowastatym, stacjonarnym zapleczem w ktérym
przygotowywane ¢da zamawiane positki i posiadaaktualne pozwolenie wydane
przez sanepid (Zamawigly wymaga wskazania miejsca tego zaplecza).

8) Zamawiajcy informuje, # przewiduje w ramach zaméwienia zorganizowanie2dk.
spotkania/konferencje/szkolenia/narady dlazng) liczby osob oraz w pmych
terminach.

9) Liczba uczestnikow spotka bedzie podawana kalorazowo w zleceniu
zapotrzebowania na ustugi cateringowe, jedngtee wart@é ustugi za kade
spotkanie bdzie iloczynem liczby uczestnikbw danego spotka(o&reslonej w
zapotrzebowaniu na ustugi cateringowe) i ceny jsthkawej za danustug: (zgodnie
z cennikiem zawartym w ofercie Wykonawcy).

10)Ponizej Zamawiajcy przedstawia List daa i dodatkow - szczegdtowe zestawienie
pozycji do dokonania wyceny w Formularzu cenowym.

II. ZESTAWY:

Zestaw |
Lunch w formie stotu szwedzkiego:

» Zupa —zurek z kietbas, boczkiem i jajkiem ( 250 ml/osoba)
* Pulpety w sosie pomidorowym (60 g/osoba)
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e Surdwka z warzyw mieszanych (100 g/osoba)
» Pieczywo (80 g/osoba)
Serwis kawowy:

* Sernik (100 g/osoba)

» Jabtecznik (100 g/osoba)

» Ciasto biszkoptowe z owocami i galare(®00 g/osoba)

» Gorca kawa mielona,

» Gorca kawa rozpuszczalna,

* Herbat w torebkach, minimum trzy rodzaje, w tym co najein? rodzaje herbaty
czarnej i jeden rodzaj herbaty owocowej (jednalikaena 0sod),

» Goncg wodk do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby utdkéw spotkania),

* Dodatki do napojow cieptych — cukier, mleko do kawytryna (b/ograniczs.

Zestaw |l

Lunch w formie stotu szwedzkiego
* Gulasz wotowy (400 g/osoba)
* Butki (2 szt./osoba)

Serwis kawowy

. Soki (jabtkowy i pomaréczowy), woda mineralna (b/ograniége

. Gorgca kawa mielona,

. Gorgca kawa rozpuszczalna,

. Herbat w torebkach, minimum trzy rodzaje, w tym co najeynR rodzaje herbaty

czarnej i jeden rodzaj herbaty owocowej (jednalikaena 0sod),
. Gorgcg wodk do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby utrkéw

spotkania),
. Dodatki do napojéw cieptych — cukier, mleko do kawytryna (b/ograniczg
. Sernik krolewski (z ciemnym spodem) (100g/osoba)

. Paczek (1 szt. /osoba)

Zestaw Il
Serwis kawowy:

* Gornca kawa mielona,

» Gorca kawa rozpuszczalna,

* Herbat w torebkach, minimum trzy rodzaje, w tym co najein? rodzaje herbaty
czarnej i jeden rodzaj herbaty owocowej (jednalikaena 0sod),
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» Goncg wodk do herbaty (wg potrzeb, adekwatnie do liczby utdkéw spotkania),
» Dodatki do napojow cieptych — cukier, mleko do kawytryna (b/ograniczg

» ciasto np. sernik 100g/osoba,

» wybOor ciastek deserowych, co najmniej 3 rodzajen@aonniej 80 g na oseh

Lunch w formie stotu szwedzkiego
Zupa - krem warzywny

Danie gtdbwne:

* migso bez kéci (filet drobiowy lub schabowy) - 180g/osoba
» porcja ziemniakow (lub frytki lub kluski ziemniage) - 200g/osoba

o zestaw suréwek - 150g/osoba

Zestaw IV

* zupa warzywna (400 ml/osoba) + butk
* gulasz (400 ml/osoba) + butka
* bogracz (400 ml/osoba) + butka

proporcjonalnie do liczby os6b

Kalkulacja winna zawiera¢ wszelkie koszty zwazane z organizacy poczstunku
(transport, obstuga kelnerska, odpowiedni spret gastronomiczny, zastawa, obrusy,

naktadki itd.)

[1I. Zestawienie ustug cateringowych realizowanych w raath zamoéwienia

Kompleksowe ustugi cateringowe dla PODR w Lubaniu realizowane
2018 r. w Lubaniu
Lp. zesrtaw Termin pr%ewmyw’ana
cateringowy liczba oséb
2 3 4 5
tLtjfnch w f(;JrlTle 120
1 Zestaw | | >t SZWECZKIEEO | 50 02.2018r.
Serwis kawowy 120
stoty sowedakiego 150
2 | zestawli €9 | 26.02.2018r.
Serwis kawowy 150
tLtjfnch w f(;JrlTle 150
3 Zestaw | | > OTUS2WECAZKICEO | 51 03 2018r.
Serwis kawowy 150




4 zestaw IV zupy 14.04.2018 50
zestaw IV zupy 15.04.2018 50
Lunch w formie
stotu szwedzkiego 80
6 | Zestawll €91 15.04.2018r.
Serwis kawowy 80
7 zestaw IV zupy 09.06.2018r. 50
8 zestaw IV zupy 10.06.2018kr. 50
Lunch wformle 200
stotu szwedzkiego
9 Zestaw | 10.06.2018r.
Serwis kawowy 200
Lunch wformle 200
stotu szwedzkiego
10 Zestaw Il 21.06.2018r.
Serwis kawowy 200
Lunch wformle 150
stotu szwedzkiego
11 Zestaw | 05.09.2018r.
Serwis kawowy 150
Lunch wformle 200
stotu szwedzkiego
12 Zestaw | 11.09.2018r.
Serwis kawowy 200
13 zestaw IV zupy 15.09.2018kr. 50
14 zestaw IV zupy 16.09.2018kr. 50
st seweriiego 200
15 | zestaw| €91 16.09.2018r.
Serwis kawowy 200
Lunch wformle 100
stotu szwedzkiego | v kwartat
16 Zestaw Il 2018
Serwis kawowy 100




Lunch w formie

. 80
stotu szwedzkiego
17 Zestaw | 19.04.2018 r.
Serwis kawowy 80
Lunch w formie
. 80
stotu szwedzkiego
18 Zestaw I 18.10.2018 r.
Serwis kawowy 80
Lunch w formie
. 50
stotu szwedzkiego
19 Zestaw Il mar-18
Serwis kawowy 50
Lunch w formie
. 60
20 Zestaw | stotu szwedzkiego | Il kwartat
estaw 5018
Serwis kawowy 60
Lunch w formie
stotu szwedzkiego listopad 15
21 Zestaw llI 2018
Serwis kawowy 15




