Krajowe Systemy Jakosci Zywnosci

Kazdy kraj Unii Europejskiej ma prawo do tworzenia wilasnych krajowych systeméw jakosciowych.
W Polsce funkcjonuje kilka takich systemow: ,Jakos¢ Tradycja”, Integrowana Produkcja oraz systemy jakosci
zywnosci dla produktéw miesnych, czyli: Quality Meat Program (QMP), System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork
Quality System) oraz System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci (QAFP), ktéry otwarty jest takze dla innych
produktow.

Jako$¢ Tradycja

Jakos¢ Tradycja jest systemem, w ktérym do produkcji uzywa sie naturalnych surowcéw, ktérych pochodzenie jest
identyfikowane oraz ktére nie zawiera GMO. Naturalny surowiec to taki, ktéry pochodzi
z gospodarstwa ekologicznego lub charakteryzuje sie Dobrg Praktyka Rolniczg i Dobrg Praktykg Hodowlang
z wytgczeniem GMO. W systemie tym biorg udziat wytgcznie produkty cechujace sie tradycyjnym sktadem lub
tradycyjnym sposobem wytwarzania, a ich jakos¢ wynika z ich tradycyjnego charakteru lub go wyraza. Poza tym
wyrdzniajg sie one wyjatkowa jakoscig lub reputacja, ktéra odrdznia je od pozostatych produktdw nalezgcych do tej
samej kategorii. Natomiast w przypadku wyrobéw produkcji podstawowej dodatkowym wymogiem jest tradycyjna
rasa lub odmiana. Za produkt tradycyjny uwaza sie taki, ktory cechuje sie co najmniej 50-letnig historig wytwarzania.
Znak Jakosciowy ,Jakos¢ Tradycja” jest chroniony wspdlnym znakiem towarowym gwarancyjnym zarejestrowanym
w Urzedzie Patentowym.

Integrowana Produkcja
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Integrowana produkcja roslin (IP) jest nowoczesnym system jakosci zywnosci, wykorzystujgcym w sposéb
zrbwnowazony postep techniczny i biologiczny w uprawie, ochronie roslin i nawozeniu oraz zwracajgcym szczegdlng
uwage na ochrone srodowiska i zdrowie ludzi. Uczestnictwo w systemie IP pozwala na otrzymanie zdrowej zywnosci
pochodzenia roslinnego, w ktérej nie zanotowano przekroczen dopuszczalnych pozioméw pozostatosci sSrodkéw
ochrony roslin, metali ciezkich, azotanéw i innych pierwiastkbw oraz substancji szkodliwych. Potwierdzeniem
wysokiej jakosci plondw pochodzacych z IP jest certyfikat i zastrzezony znak IP. Integrowana produkcja zostata
uznana przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi za krajowy system jakosci zywnosci w dniu 14 czerwca 2007 .

System Jakosci Wotowiny (Quality Meat Program — QMP)




System QMP to system produkcji wotowiny wysokiej jakosci. System zostat uznany za krajowy system jakosci
zywnosci na mocy decyzji Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w dniu 20 pazdziernika 2008 r. Wtascicielem systemu
QMP jest Polskie Zrzeszenie Producentéw Bydta Miesnego. System wprowadza standardy odnosnie chowu zwierzat,
zywienia, transportu oraz produkcji miesa. Wotowina oznaczona wspdlnym znakiem towarowym gwarancyjnym
"System QMP" jest produkowana w  zaprojektowanym  procesie w  gospodarstwie, w wytwdrni pasz,
w transporcie i w ubojni tak, aby zapewnic¢ naturalng miekkos¢, kruchos¢ i wyzszg soczystos¢ miesa znacznie
przekraczajagcy standardy jakosci handlowej powszechnie stosowane na polskim rynku. System gwarantuje
produkcje wotowiny naturalnie kruchej z wytgczeniem pasz GMO. QMP jest systemem przejrzystym i zapewnia
petng mozliwosc¢ identyfikacji wytworzonego produktu. Producenci zobowigzani sg do przestrzegania zatozen
systemu na kazdym etapie produkcji. Procedury postepowania majg na celu zapewnienie statego monitorowania
produktu, w szczegélnosci monitorowania pochodzenia paszy wykorzystywanej do hodowli bydta. System QMP
jest systemem dobrowolnym i otwartym na wszystkich producentéw zywca wotowego i wotowiny, wytwdrcow
pasz, przewoznikdw zywca, ubojnie i zaktady rozbioru, przetwdrcéw miesa, uczestnikdéw tancucha dystrybucji
miesa wotowego. Wszystkie podmioty poddajg sie kontroli niezaleznej jednostki certyfikujgcej akredytowanej
zgodnie z normg PN -EN 45011. Certyfikat zgodnosci QMP przyznawany jest na jeden rok.

System Jakosci Wieprzowiny (Pork Quality System — PQS)

System Jakosci Wieprzowiny PQS zwigzany jest z wytwarzaniem wysokiej jakosSci miesa wieprzowego. Zostat on
opracowany przez Polski Zwigzek Hodowcéw Trzody Chlewnej ,,POLSUS” i Zwigzek ,Polskie Mieso”, a w dniu 11
grudnia 2009 r. zostat uznany za krajowy system jakosci zywnosci. System PQS bazuje gtéwnie na doborze
odpowiednich ras swin oraz okreslonych zasadach karmienia. W procesie produkcji do krzyzowania wykorzystuje sie
osobniki wolne od genu odpowiedzialnego za zwiekszong czestotliwos$¢ wystepowania wad jakosci miesa typu PSE
(mieso jasne, miekkie i wodniste). W krzyzowaniu towarowym stosuje sie rasy $win i mieszancéw z planowych
kojarzen. Wykorzystuje sie wiec potencjat genetycznych ras: wielkiej biatej polskiej, polskiej biatej zwistouchej,
landrace, putawskiej, duroc, hampshire i pietrain (ale wytgcznie do produkcji mieszaricéw), charakteryzujacych sie
wysoka zawartoscia miesa w tuszy, niskim ottuszczeniem i odpowiednig jakosciag. Obowigzuje jednak zakaz
wykorzystania w produkcji tucznikdw czystej rasy pietrain. Natomiast w przypadku zywienia trzody stosuje sie m.in.
podziat na komponenty mateczne i ojcowskie. Zywienie powinno by¢ zbilansowane i dwufazowe, aby mozna byto
maksymalnie wykorzysta¢ potencjat genetyczny tych zwierzat. Nie stosuje sie w tym systemie maczki rybnej
w ostatnim okresie tuczu. Celem systemu jest produkcja chudej i nieprzettuszczonej wieprzowiny. Otrzymujemy
mieso o zwiekszonej trwatosci i przydatnosci kulinarnej , jak rowniez wyjatkowym smaku. Jest to doskonata baza do
produkcji réznych wyrobow.

System Gwarantowanej Jakosci Zywnosci (Quality Assurance for Food Products — QAFP)

System zostat opracowany przez organizacje branzowa zrzeszajacg przedsiebiorstwa funkcjonujace
w branzy miesnej - Unie Producentéw i Pracodawcéw Przemystu Miesnego. Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi



dnia 11 grudnia 2009 roku nadat Systemowi Gwarantowanej Jakoéci Zywnosci QAFP range krajowego systemu
jakosci zywnosci. System QAFP okresla szczegdétowe warunki, jakie muszg by¢ spetnione, aby produkt kofncowy
miat jak najwyzszg jakosc. Jest to system stale rozbudowywany o normy jakosci dotyczgce réznych grup produktéw
zywnosciowych. Aktualnie istnieje zestaw norm, tzw. zeszyt branzowy, dla ,Kulinarnego miesa wieprzowego”
oraz dla drobiu - ,Kulinarne mieso z piersi kurczaka i indyka oraz tuszki i elementy mtodej polskiej gesi
owsianej”. Ponadto trwajg prace nad stworzeniem zestawdw norm dla mioddw, wyrobow miesnych klasy
premium, owocdéw i warzyw oraz ryb. System QAFP jest systemem otwartym - kazda firma, ktdéra dba o jakos¢
i spetnia wymagania systemowe moze do niego przystgpi¢. Mieso wieprzowe wytwarzane w ramach QAFP posiada
szczegoblng jakos¢, odrdzniajgcy jg od innych produktéw nalezgcych do tej samej kategorii. Normami sg objete etapy
produkcji poczagwszy od hodowli, zywienia zwierzat i warunkdw ich chowu, poprzez ubdj, rozbiér, przetwédrstwo,
transport, konfekcjonowanie i pakowanie, skoficzywszy na magazynowaniu i sprzedazy. Dzieki systemowi
wzajemnych powigzan nastepujacych po sobie dziatan, znaczgco wzrasta poziom ochrony konsumenta finalnego
przed ewentualnymi konsekwencjami niekorzystnych zdarzed w tafAcuchu zywnosciowym. QAFP jest systemem
przejrzystym i zapewnia mozliwos¢ petnej identyfikacji wytworzonego produktu na kazdym z etapdéw
produkcji. Wytwarzanie danego produktu zgodnie ze standardami jakosSciowymi systemu, jest weryfikowana
przez niezalezny organ kontrolny. Producenci s3g zobowigzani do posiadania certyfikatu zgodnosci. Udziat
w systemie jest dobrowolny. Warunkiem uczestnictwa jest ztozenie przez producenta wniosku do Unii
Producentéw i Pracodawcéw Przemystu Miesnego badz jednostki certyfikujacej, a nastepnie poddanie sie
kontrolom oraz przestrzeganie zasad, ktdre majg zagwarantowac produkcje zywnosci wysokiej jakosci. System QAFP
zachowujgc zasade ogdlnosci umozliwia tworzenie jednolitego, spdjnego i czytelnego systemu dla konsumenta
oraz wzajemna promocje catej branzy spozywczej.

Krajowe i europejskie systemy jakosci sg rédwnoznaczne z wytwarzaniem produktédw wysokiej jakosci, ktdre
wytwarzane sg w wyniku niestandardowej produkcji, okreslonej wtasciwymi przepisami i przy uwzglednieniu
zachowania dziedzictwa narodowego oraz wplywu na s$rodowisko. Przez to wyroby takie nie sg tanie ani
dla konsumenta ani dla producenta. Przystgpienie do ktéregos z systemdw wigze sie z ponoszeniem dodatkowych
kosztédw, wynikajacych m.in. z potrzeby wprowadzenia zmian w gospodarstwie. Producenci mogg jednak liczy¢ na
pomoc finansowg Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020. Wsparcie to ma zmotywowac i utatwic
prowadzenie produkcji w warunkach wymaganych przez okreslony system jakosci oraz pomdc w pokryciu
dodatkowych kosztow produkgji.
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